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• 	Mia van Yperenplein 87 - 3065 JK Rotterdam - T (010) 202 38 55 

•	 Centrumpassage 47 -  2903 HA Capelle a/d IJssel - T (010) 22 32 506 

•	 Reigerhof 124 - 2914 KE Nieuwerkerk a/d IJssel  - T (0180) 31 25 8805
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Hertenrug 	 per kg 	 65,00

Hertenbout 	 per kg 	 35,00

Hertenfilet 	 per kg	 65,00

Hertenbiefstuk 	 per kg 	 52,50

Hertengoulashvlees 	 per kg	 32,50

Herten French rack 	 per kg	 60,00

Wildzwijnfilet 	 per kg 	 35,00

Wildzwijnrug 3 kg 	 per kg 	 22,50

Wildzwijnbout 3 kg - 5 kg 	 per kg 	 19,90

Wildzwijnbout zonder bot 	 per kg 	 25,50

Wildzwijnrollade 	 per kg 	 68,00

Parelhoender 1100 gram 	 per st. 	 14,00

Parelhoenderfilet 	 per kg 	 37,50

Parelhoenpoten 	 per kg 	 17,50

Eendenfilet (tam) ca. 2x 90 gram 	 per kg 	 31,00

Eendenfilet (wild) ca. 200 gram 	 per kg 	 52,00

Wilde eend 600 gram 	 per st. 	 15,50

Tamme eend peking 	 per kg 	 9,00

Wilde duif ca. 250 gram 	 per st. 	 7,00

Fazanthaan ca. 850 gram 	 per st. 	 14,50

Fazanthen ca. 700 gram 	 per st. 	 14,00

Kwartels 	 per st. 	 4,50

Patrijs 	 per st. 	 10,00

Gans 	 per kg 	 15,50

Gerookte kipfilet 	 per kg 	 18,00

Gerookte eendenfilet 	 per kg 	 50,00

De prijzen zijn per kilo, tenzij anders vermeld.

Kalkoenfilet 	 per kg 	 16,50

Kalkoenbouten 	 per kg 	 8,50

Kalkoendijen 	 per kg 	 9,50

Kalkoendijen in braadzak met garni 	 per kg 	 14,00

Kalkoendrumsticks 	 per kg 	 6,95

Kalkoen heel vanaf 3 kg 	 per kg 	 11,50

Gevulde gegaarde kalkoen 	 per kg 	 19,00

Wildkarkas 	 per kg 	 7,00

Wildpoulet 	 per kg  	 25,00

Wildrollade 	 per kg  	 75,00

Verse konijn 1,5 kg - 3 kg 	 per kg 	 17,00

Konijnenachterbout 300 - 350 gram 	 per kg 	 15,00

	

Hazenrugfilet ca. 120 gram 	 per kg  	 70,00

Hazen ca. 2200 gram 	 per kg  	 19,00

Hazenrug ca. 500 gram 	 per kg  	 40,00

Hazenbout ca. 350 gram 	 per kg  	 22,50

Hazenvlees zonder bot 	 per kg  	 26,50

Reebiefstuk 	 per kg  	 88,00

Reerug 2,0 kg. 	 per kg  	 61,00

Reebout 2,5 kg. 	 per kg  	 35,00

Feestelijk tafelen, dat is de verfijnde smaak van wild en gevogelte. Daarmee maakt u een heerlijk feestmenu.
De smaak van het vlees is goed te combineren met verschillende groenten en kruiden. De bereiding vergt
wel even aandacht, maar is beslist niet moeilijk. Als gediplomeerd poelier adviseren wij u graag over de
toepassing en de bereidingswijze van ons eersteklas wild en gevogelte.

Wild en gevogelte

UITERSTE BESTELDATA: KERST DONDERDAG 20 DECEMBER / OUD EN NIEUW VRIJDAG 28 DECEMBER
Onze standaard producten en verse vleeswaren kunt u tot het laatste moment in de winkel kopen en hoeft u niet te bestellen!

ZONDAG 24 DECEMBER GEOPEND IN CAPELLE A/D IJSSEL VAN 12.00 – 17 UUR 
ZONDAG 24 DECEMBER GESLOTEN IN ROTTERDAM EN NIEUWERKERK A/D IJSSEL

MAILEN KAN, EEN BELLER IS SNELLER EN EEN BEZOEKER IS BETER!




